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CESKY

Predpokladané pouziti:

Trio Chef (dale pfistroj) je urcen pouze pro pouziti v domacnosti. Umoziiuje snadnou pfipravu vynikajicich jidel. Je ideal-
nim pomocnikem pro vsechny, ktefi se chtéji dietné stravovat. Mize byt pouzivan k vareni vyZivnych jidel bez tuku, coz
snizuje jejich kalorickou hodnotu, pfi zachovéni obsahu vitaminG. Lze v ném vafit vsechny druhy potravin — zeleninu,
ovoce, ryby, maso, ryzi atd. Susicka potravin je urcena k suseni ovoce a zeleniny.

Bezpecnostni upozornéni:

Prectéte si prosim vsechny instrukce pred pouzitim.

Pristroj nesmi obsluhovat malé déti a osoby silné mentalné postizené!

Privodni kabel vedte mimo prostory, kde se chodi a jezdi!

Pokud pfistroj nepouzivate, odpojte ho od elektrické sité vyjmutim ze zasuvky!

Pred cisténim musi byt vzdy spotrebic vypnut a odpojen od sité vytazenim vidlice ze zasuvky.

Privodni kabel chrarite pred ostrymi hranami.

Ujistéte se, Ze napéti na typovém stitku souhlasi s napétim v siti u vas doma.

Pristroj pouzivejte jen k uceltim, ke kterym je urcen.

« Nikdy nepouzivejte spotfebic, pokud je poskozen jakymkoli zplisobem. Neriskujte Uraz elektrickym proudem a neo-
pravujte pfistroj.

« Dejte pozor, aby se déti nedotykaly horkého pfistroje a ujistéte se, Ze nemohou tahat za pfivodni kabel.

« Nedovolte, aby se privodni kabel dotykal horkého povrchu. Nez pfistroj uklidite, nechte ho tplné vychladnout.

« Opravy smi provadét pouze odborné opravny!

« Jestlize je sitovy privod tohoto spotfebice poskozen, svéfte jeho vyménu odbornému servisu.

« Privodni kabel, pfipojka a zakladna pfistroje nesmi byt ponofeny do vody.

« Nedotykejte se horkych povrchl. Vzdy pouzivejte drzadla pfistroje nebo ochranné pomicky rukou pfi manipulaci s
horkym krytem pfistroje nebo pfi kontrole jidla.

« Pristroj je tfeba odpojit ze zasuvky, pokud se pravé nepouziva, nebo ho chceme vycistit. Pristroj nechte vychladnout,
potom ho rozeberte.

« S pristrojem pouZzivejte pouze pfislusenstvi a nastavce, které s nim byly dodany.

« Nenechavejte pridavné talife a nastavce v blizkosti horkého elektrického nebo plynového hotéku a nedavejte je do
horké trouby.

« Manipulace s horkymi tekutinami v hrnci vyzaduje vysokou opatrnost.

« Pozor: nebezpeci opafeni, dbejte rad dle navodu.

« Z&kladna pfistroje nesmi byt nikdy ponofena do vody!

Uvedeni do provozu:

Pristroj vyjméte z krabice.

Zkontrolujte, zda vyrobek neni poskozen prepravou.

Polozte pfistroj na pevnou podlozku do bezpecné vzdalenosti od vsech
predmétd, které by mohly byt poskozeny unikajici parou.

Popis pristroje:

1. priihledny kryt s otvory/priiduchy

2.misa na ryzi

3. misa na vafeni v pare

4.4 ks susicich tac

5. parni trojnozka

6. uzavér, pouziva se pouze pfi Cisténi zékladny pfistroje
7. privodni kabel

8.zékladna pristroje

9. vypinac — para(steam)/vypnuto(off)/susicka(dehydrate)
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Obsluha pristroje:
Trio Chef a jeho funkce:
1. parni hrnec

2. ryzovar

3. susicka potravin

1.Parni hrnec - varieni v pare

Vareni v pare je jednoduché a zdravé. Vhodné pro pripravu ryb, driibeziho masa, zeleniny, atd. Jidlo uvarené v pére lépe
vypadd, chutnd a je zdravéjsi. Vodni péra uvari jidlo spiSe nez vafici voda, uchovava se timto zplsobem v jidle i vyssi
vyZivna hodnota, zlepsuje vzhled jidla. Teplota pary je stejna jako teplota vafici vody - 100 C.

Vafeni v pafe:

a) Polozte zakladnu pristroje(8) na cistou, suchou, rovnou a teplovzdornou podlozku. Nikdy ne pod nabytek, unikajici
para by mohla nabytek poskodit.

b) Do zékladny(8) vlozte parni trojnozku(5) a nechte komin otevieny, nedévejte na néj uzavér(6).

Poznamka: parni trojnozka(5) je vzdy pouzivana pro parni vafeni jidla nebo ryze, zabrani, aby voda nevnikla do parniho
kominu.

¢) Nalijte do zakladny pfistroje(8) asi 1,5 sélku vody. Tepla voda se zacne odparovat rychleji nez studend voda.
d)Volné naskladejte potraviny na misu na vareni v pafe(3). Pokud naskladate jidlo moc tésné, nebude se vafit
rovnomérné. Neochucuijte jidlo dokud neni uvarené.

e) Misu na vareni v pafe(3) vlozte na parni trojnozku(5).

f) Prihlednym krytem(1) hrnec uzaviete.

g) Vypinac zapnéte na polohu péra(steam)(9). Dobu vareni zacnéte méfit od okamziku, kdy se uvnit zacne tvorit para
(cca. 3-4 minuty).

h) Kdyz budete v parnim hrnci varit déle jak 30 minut, musite kontrolovat zda je v zakladné pfistroje(8) voda a pripad-
né ji doplnit. Pouzijte ochranné pomticky rukou, abyste se ochrénili pred opafenim.

i) Po uvafeni potravin vypnéte pfistroj na polohu vypnuto(off)(9) a vytahnéte privodni kabel ze zasuvky.

j) Opatrné vyjméte misu na péru, pouzijte ochranné pomdcky rukou, abyste se ochranili pred opafenim. Pfi manipulaci
vzdy naklorite kryt parniho hrnce smérem od sebe, abyste zabranili pfipadnému opareni.

k) Pristroj nechte vychladnout nez vyndate parni trojnozku(5) a nez ho zacnete Cistit.

Dobré rady:

Vzdy pfi manipulaci s krytem nebo misou parniho hrnce pouZivejte ochranné pomucky rukou. Nezvedejte kryt béhem
vareni pokud to neni nutné.

Pro jednotné vafeni v pare nakréjejte potraviny na stejné velké dily, neprepliiujte misu na vareni v pafe, nechte rozmraz-
it a vysusit potraviny pred varenim v pére.

Nikdy nenechte piistroj vafit bez vody. Vodu pridavejte v okamziku, kdy je tfeba (cca. kazdych 30 minut varu). Nikdy
nenalijte do zakladny pfistroje(8) vice vody. Maximalni kapacita na vodu je 1,5 Salku (1 Salek = Ctrt litru).

Poznamka:
Nikdy neprekrocte maximalni mnozstvi vody, které je oznacené na kominu v parnim hrnci.
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Priblizné casy vareni v pare jsou uvedeny v nasledujici tabulce:

Potravina Mnozstvi Cas vafeni (minuty)

(Chrest 0,5kg 4-8
Fazole 0,5kg 5-12
Repa 0,5kg 36-37
Brokolice 0,5kg 5-10
Razickova kapusta 0,5kg 14-20
Kapusta, zelf Y2 malé hlavky 8-10
Mrkev porcovana 0,5kg 6-8
Kvétak cely 0,5kg 15-20
Kvétak na razicky 0,5kg 8-10
Kukufice 3-4 klasy 8-10
Kedluben porcovany 2 stredni 7-14
Houby 0,5kg 6-8
Hrachovy lusk 0,5kg 2-5
Brambory nové, malé 0,5-0,75kg 15-18
Ryby - filé 0,5kg 6-8
Kufe bez kosti, porcované 2-3 kousky 14-15
Kue s kosti, porcované 2-3 kousky 2530 ggb;&?s:fe Stéva

ajicka namékko uvarend ve skorapce 6-10

ajicka natvrdo uvarend ve skofapce 20-25

2.Ryzovar
Vafeni ryZe:

a) Polozte zakladnu pfistroje(8) na Cistou, suchou, rovnou a teplovzdornou podlozku. Nikdy ne pod nabytek, unikajici
para by mohla nabytek poskodit.

b) Do zékladny(8) vlozte parni trojnozku(5) a nechte komin otevieny, nedavejte na néj uzaver(6).

Poznamka: parni trojnozka(5) je vzdy pouzivana pro parni vafeni jidla nebo ryze, zabrani, aby voda nevnikla do parniho
kominu.

¢) Nalijte do zakladny hrnce asi 1,5 $alku vody. Tepla voda se zacne odparovat rychleji nez studena voda. Nikdy nelijte
do zékladny pfistroje(8) vyvar (bujon) nebo jiné tekutiny nez je voda.

d) Do sitka nasypte potfebné mnoZzstvi neuvarené ryze, nikdy vsak vice ne7 tfi salky. Proplachuijte ryZi studenou vodou,
dokud nepotece Cista voda. Pak ryzi osuste.

e) Pfesypte proplachnutou ryzi do misy na ryzi(2).

f) Pridejte do misy na ryzi(2) vodu podle tabulky (viz. nize).

g) Ryzi osolte, pripadné pridejte méaslo.

h) Misu na ryzi(2) vlozte na parni trojnozku(5).

i) Prihlednym krytem(1) hrnec uzavrete.

i) Vypinac zapnéte na polohu para(steam)(9). Dobu vareni zacnéte méfit od okamziku, kdy se uvnitf zacne tvofit para
(cca. 3-4 minuty).

o
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Dobré rady:

Vzdy pfi manipulaci s krytem nebo misou parniho hrnce pouZivejte ochranné pomucky rukou. Nezvedejte kryt béhem
vareni pokud to neni nutné.

Do misy na ryzi(2) mdzete pouzit vyvar, zeleninu, ovocné stavy. Vybirejte podle chuti vysledného jidla.

Pokud chcete tvrdou ryzi, pak snizte mnoZzstvi vody v mise na ryzi(2) o ¢tvrt Salku a dobu vafeni ryze o 5 minut. Pokud
chcete meékdi ryzi tak naopak.

Ryze zvétsi svlij objem vice nez trikrat, kdyz se uvari. Jeden Salek standardni neuvafené ryze odpovida tfem Salkdm
uvafené ryze.

Casovy rozvrh pro vafeni ryze:

- s s Predpokladany cas

Druh ryze Ryze (3alky) Voda (3alky) vafeni (min)
Bila ryze 1 ! 30-35
(dlouhozrnna nebo 2 2 35 - 40
kratkozrnna) 3 3 40 - 45
1 1als 60 - 70
Hnéda ryze 2 23 65 - 70
2a'h 3al/3 70 - 75

Poznamka: Vodu pro vafeni ryze lijte do misy na ryzi(2)! Nepfelijte vodu v zakladné pfistroje(8)!

3.Susicka potravin

Provoz susicky:

a) Do zakladny pristroje(8) postupné naskladejte Ctyfi susici tacy(4) tak, aby noZicky vrchniho tacu staly na tacu pod
nim. Mezera mezi tacy by méla zlstat zhruba 3 cm.

b) Po umisténi potravin k suseni na tacy, nasadte prahledny kryt(1).

Pozndmka:

V zékladné pristroje je vysokorychlostni fén, ktery fouka horky vzduch z kominu uprostfed zakladny. Odtud pronika do
celé susicky a podporuje efektivnéjsi suseni. Otvory v krytu odvadéji vihkost ze susicky a zajistuji prirozené proudéni
vzduchu.

Pozor:

Pfi suseni potravin nepouzivejte uzaveér(6) na parni komin a parnf trojnozku(5).

Priprava ovoce a zeleniny:

a) Pro susenf jsou vhodné jen pékné, zralé plody. Nezralé nejsou chutové dobré, prezralé jsou kasovité.
b) Ovoce a zeleninu omyjte.

¢) Osuste utérkou nebo ubrouskem.

d) Odpeckujte ji nebo zbavte jadfinct, kofend a jinych nepozivatelnych ¢asti.

e) Rozkréjejte je na malé kousky — idedIni jsou platky o tloustce cca. 2 mm (max. 4 mm).

f) Osuste utérkou nebo ubrouskem.

g) Naskladejte potraviny na susici técy tak, aby mezi nimi byla mezera pro cirkulaci vzduchu.

Dobré rady pro suseni ovoce a zeleniny:

Pro zajisténi rovnomérného suseni miZete presouvat susici tdcy béhem suseni. Jednou nebo dvakrat béhem suseni pre-
sufite horni susici tac Uplné dospodu susicky a ostatni posurite o misto nahoru. Tento postup opakujte.

Abyste otestovali, zda je potravina dostatecné ususend, odeberte par kouskd z kazdého susiciho tacu a nechte vychlad-
nout.

Skladujte ususené potraviny az po vychladnuti a v suchém prostiedi nebo ve vzduchotésnych nddobéch.

o
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Casovy rozvrh suseni ovoce:

Ovoce Pfiprava Cas (hodiny) Test
Jablka oloupat r;T:tok;eloupat, 512 mékky, pruzn
Merunka prepulit, odpeckovat 10-24 mékky, pruzny
Banan oloupat, na platky 7-12 krehky, kfupavy
Jahody, Bordvky celé, ptilené, na kousky 5-20 vrascité, kozené
Tresné vypeckované 6-30 vrascité, kozené
Brusinky, vino (hrozny) pilené, celé 10 - 48 pruzné
Citrusy oloupat 8-20 kiehké
Nektarinkyv, Broskve, | oloupat, vypeckovat, na 520 pruzné
Hrusky pléatky
Ananas oloupat, na platky 9-20 pruzné
Svestky prepulit, odpeckovat 9-20 pruzné
Casovy rozvrh sugeni zeleniny:
Zelenina Cas (hodiny) Test
Chrest 6-10 kozeny
Fazole - rozkrajené 6-10 kiehky
Repa 5-10 krehka
Brokolice — rozporcovana na
riZicky, stonek nakréjeny na 6-7 kiehka
platky
Mrkev — na plfétky, kostky, 5.10 Kodens
prouzky
Kvétak — na rlzicky 5-10 tuhy, koZeny
Celer — platky, kostky 5-10 kiehky
Kukufice - lusk 5-10 kiehky
Cesnek - rozptileny 2-4 tvrdy
Houby - platky 4-6 koZené, kiehké
Cibule — oloupand, pla’tky nebo 4.3 Kiehka
rozsekana
Petrzel 2-4 kiehka
Hrasek 4-8 kfupavy a scvrkly
Paprika — na plétky nebo 4-8 kozend a7 kiehk
rozsekana
Brambory 6-10 kiehké
Rajcata — plétky, kostky 10- 15 kiehka
.7
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Potraviny nedoporucené k suseni:
ovoce — avokado, bobule se seminky, plana a granatova jablka, olivy
zelenina — rlizickova kapusta, zeli, okurka, lilek, fedkvicka, Spenat, tykev

CiSténi:

Abyste udrZeli V&S parni hrnec se susickou v dobrém a spravné fungujicim stavu, je potfeba ji pred prvnim a kaZdym
nésledujicim pouZitim fadné umyt. Pfed umyvanim zékladny hrnce vzdy pouZijte uzaver(6).

Prvni Cisténi pred prvnim pouzitim:

Vsechno pfislusenstvi umyjte v horké mydlové vodé, oplachnéte a ususte. Tyto dily mazete umyt i v mycce. Zakladnu
parniho hrnce otfete zvenku vihkym hadfikem. Umistéte uzavér(6) na parni komin v zakladné pfistroje. AZ potom mizete
umyt vnitfek zékladny hrnce v horké mydlové vodé. Pozor na privodni $itiru, nesmi pfijit do styku s vodou.

Dalsi ¢isténi po kazdém poufZiti:

Nejprve vytahnéte privodni Sridiru ze zasuvky a nechte pfistroj vychladnout. Pak postupujete stejné jako u prvniho ¢isténi.

Likvidace pfistroje

Vazeny spotfebiteli. Pokud vyrobek jednoho dne doslouzi, je tfeba ho ekologicky zlikvidovat aby nezatéZoval Zivotni
prostredi. Tuto problematiku resi zakon 185/2001 v platném znéni. Pfi likvidaci vyrobku budou recyklovatelné materialy
(kovy, sklo, plasty, papir atd.) oddéleny a znovu pouZity pro priimyslové tcely. Rovnéz je zamezeno, aby se do pfirody
dostaly pripadné skodlivé latky.

Konecnou likvidaci a recyklaci hradi vyrobce pfistroje a provadi ji povérena organizace.

Jedinou, ale dtleZitou povinnosti spotfebitele je odevzdat vyrobek na jednom z téchto mist:

e v prodejné, kde si kupuje novy vyrobek (kus za kus)

ey ostatnich mistech "zpétného odbéru" blize definovanych obci nebo vyrobcem.

Vyrobek nesmi byt v Zédném pfipadé vyhozen do komunélniho odpadu (popelnice) nebo do volné prirody!

Likvidace obalového materialu

Obalovy materidl je cennou surovinou a jako takovy nesmf byt ulozen do komunélniho odpadu (popelnice) Obalovy
materidl odevzdejte ve sbérmém dvore nebo uloZte na misto urcené obci pro sbér tfidéného odpadu. Timto mistem jsou
vétsinou sbéré zvony a kontejnery. Odpad tfidte takto:

Krabice a papirové prolozky — tfidény sbhér papiru

Plastovy sacek — tFidény sbér plastu (PE)

Polystyren — odevzdejte do sbémého dvora.

Dulezité upozornéni:
Pripadné odchylky od zvyklosti spotrebiteld nejsou v zddném pripadé zavadou spotebice.

Technické zmény:
Vyrobce si vyhrazuje pravo technickych zmén na vyrobku konanych za tcelem zvyseni kvality vyrobku.

Technické udaje:

Prikon 700 W

Napéti 220 - 240V 50Hz~
Hlucnost 20 dB

Servisni zajisténi:
Isolit-Bravo spol. s r.o.
Jablonské nabrezi 305

561 64 Jablonné nad Orlic
Tel.: 465 616 278

najdete v seznamu zvefejnéném a aktualizovaném na internetové strance www.bravospotrebice.cz
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Obecné podminky zaruky

Pri vybirani pristroje peclivé zvaZte, jaké cinnosti a funkce od pristroje poZadujete. To, Ze vyrobek nevyhovuje Vasim
pozdéjsim ndrokdm, nemiZe byt divodem k reklamaci.

Veskeré vyrobky jsou urceny pro domdci pouZiti. Pii pouzivani jinym zplsobem nebo pouZivanim v rozporu
s ndvodem nebude reklamace uzndna za opravnénou. Pro profesionalni pouZiti jsou urceny vyrobky specializovanych
vyrobcd. Doporucujeme Vam po dobu zarucni Ihity uchovat pivodni obaly k vyrobku pro piipadny transport tak, aby se
predesio zpdsobeni skody na vyrobku.Takto zptsobena skoda nemdze byt uzndna jako opravnény divod reklamace.
Zarucni doba na tento vyrobek je 24 mésicii od data zakoupeni vyrobku. Prava odpovédnosti za vady Ize uplatriovat u
prodejce, u kterého byl vyrobek zakoupen. Prdvo na opravu vyrobku je moZné uplatnit také u osob urcenych
k opravé vyrobkd (autorizovanych servisj) po dodéni vyrobku a prokédzani zakoupeni vyrobku, ktery je predmétem uplat-
néné reklamace, a to predloZenim zdrucniho listu a origindlu dokladu a datem prodeje. Prosté kapie zarucnich listd nebo
dokladi o zakoupeni vyrobku, zménéné, doplnéné, bez pivodnich ddaji nebo jinak poskozené zarucni listy, nebo dok-
/ad/}; o0 zakoupeni vyrobku nebudou povazovény za doklady prokazujici zakoupeni reklamovaného vyrobku u prodava-
jiciho.

Zdruka se nevztahuje na opotiebeni véci (vjrobku) zptsobené jejim obvyklym pouzivanim. (§ 619 odst. 2 Obcanského
zdkoniku). Zdruka se téZ nevztahuje na zévady vyrobku, zpiisobené jinym, neZ obvyklym pouZivdnim
vyrobku. Za obvyklé pouzivani v tomto smyslu firma Isolit-BRAVO, spol s r.o. povaZuje zejména, pokud vyrobek:

e Je pouzivan pouze k tcelu, ke kterému je urcen a ktery je popsan v piilozeném navodu k pouZiti. Pouze navod v
Ceském jazyce vydany firmou Isolit-BRAVO, spol. s r.o. je pro spotiebitele zavazny.

Je pouzivdn a spravné udrZovan podle tohoto ndvodu, pouZivan setrné, pozorné a nepretéZovan.

Je pouzivan v cistém, bezprasném a nezakoureném prostiedi, je chranén pouzdrem nebo krytkou, pokud je priloZe-
na. Vyrobek je urcen vyhradné pro jiny ucel neZ pro podnikdni s timto vyrobkem.

Je pouzivdn za pokojové teploty, dostatecného vétrani a s nezakrytymi vétracimi otvory.

Nebyl vystaven nepiiznivému vnéjsimu vlivu, napr. slunecnimu a jinému zareni ¢i elektromagnetickému poli, vniknuti
tekutiny, vniknuti predmétu, prepéti

v siti, prepéti nebo zkratu na vstupech ¢i vystupech, napéti vzniklému pii elektrostatickém vyboji (vcetné blesku), chyb-
nému napdjecimu nebo vstupnimu napéti a nevhodnému vniknuti predmétu, prepéti v siti, prepéti nebo zkratu na
vstupech ¢i vystupech, napéti vzniklému pii elektrostatickém vyboji (vcetné blesku), chybnému napdjecimu nebo
vstupnimu napéti a ne-vhodné polarité tohoto napéti, vlivu chemickych procest napr. pouZitych napdjecich clanki

apod.
Nebyl udrzovan a cistén nevhodnymi zpisoby nebo nespravné pouZitymi Cisticimi prostiedky (napr. chemicky a
mechanicky viiv)

Nebyly kymkoliv provedeny dpravy, modifikace, zmény konstrukce nebo adaptace ke zméné nebo rozsiteni funkci
vyrobku oproti zakoupenému provedeni nebo pro moZnost jeho provozu v jiné zemi, neZ pro kterou byl navrZen,
vyroben a schvalen.

Je pouzivan s doporucenym cistym neopotiebovanym prislusenstvim a je mu pravidelné vymériovano piislusenstvi,
podléhajici rychlejsimu opotfebeni (napr. baterie). Firma Isolit-BRAVO, spol s r.o. nenese odpovédnost za nespravny
chod a pripadné vady vyrobku vzniklé viivem pouzitého prislusenstvi a ndpini jinych vyrobcd, stejné jako pouZitim
poskozeneho, opotiebovaného a znecisténého prislusenstvi a napini.

Neni mechanicky, tepelné nebo chemicky poskozen; nemél sejmuty ochranny kiyt, nema odstranény nebo smazédny
Stitky, poskozeny plomby a Srouby nebo nenf poskozen otiesy pddem, teplem, tekutinou (i z baterif), zlomenim nebo
pretrzenim kabelu, konektoru, spinace, krytu Ci jiné casti, vcetné poskozeni v pribéhu prepravy od okamziku zak-
oupeni a predéni vyrobku ze strany prodavajiciho.

Je pouzivan v souladu se zakony, technickymi normami a bezpecnostnimi piedpisy platnymi v Ceské republice, a téZ
na vstupy vyrobku je pripojeno napéti odpovidajici témto normam a charakteru vyrobku.

Je pouzivén s intenzitou a v prostredi odpovidajicim provozu v domdcnosti.

Je pouzivén a Cistén vodou pramérné tvrdosti (do hodnoty 3 mmol/l).

Za vadu vyrobku, na niZ se vztahuje zéruka, neni firmou Isolit-BRAVO, spol s r.o. povaZovéno zejména:
* Opotiebeni vjrobku nebo Casti vjrobku zpiisobené obvyklym pouzivanim vyrobku nebo casti vyrobku (napr. vybiti
baterie, snizeni kapacity akumulatoru, otupeni noZ(, frézek a struhadel).

Rozpor zpdsobeny jinym neZ obvyklym pouzivdnim vyrobku.

Zména barvy topnych ploch nebo montazniho a izolacniho materidlu v okoli topnych ploch, prilepeni materidlu na
topné plochy, poskrabani ploch.

Zmény funkce a vzhledu zplsobené usazeninami

a vodnim kamenem.

Poskozeni sklenénych a keramickych casti vyrobku, frézek, planZet, stiihacich a rezacich noZa.

Ukoncenf Zivotnosti nékterych casti (IR trubice 300 hodin, akumulatory 500 nabijecich cykli respektive 6 mésicd,
hlavice zubnich kartdckd 3 mésice, Zarovky 6 mésict).

Zaplnéni vyménnych Casti, které maji za ukol lapat necistoty, jako jsou sacky do vysavace, filtry vysavacd, filtry Cisti-

o
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ek vzduchu apod.

Pokud bude mit vjrobek vadu, kterou je mozno rychle a bez ndsledkd odstranit, bude firma Isolit-BRAVO, spol. s r.o.
resit reklamacni narok spotrebitele jejim odstranénim (opravou) nebo vyménou casti vyrobku. Narok na vyménu véci
pri vyskytu odstranitelné vady vznikd spotiebiteli pouze v pripadé, Ze to nenf vzhledem k povaze vady netmémé.
Podrobnosti reklamacniho rizeni stanovi platny Reklamacni idd firmy Isolit-BRAVO, spol. s r.o. Rozpor s kupni smlouvou
zpuisobeny jinou informaci, nezZ informaci dodanou firmou Isolit-BRAVO, spol s r.0., nebude mozné uznat za opravnény
divod k reklamaci vyrobku. Reklamace vyrobkii BRAVO vyZaduje ve vétsiné pripadt odborné posouzeni. Spotfebitell,
ktery uplatni prdvo na zdrucni opravu, nevznikd ndrok na dily, které mu byly vyménény. Pii odstoupeni od smlouvy je
spotiebitel povinen vrétit kompletni vyrobek vcetné dodaného piislusenstvi, navodu, zar. listu a ochraného obalu.
Zdruka zacind béZet od data prevzeti vyrobku spotiebitelem. V pripadé Ze spotiebitel neprevezme opraveny vyrobek,
nebo vyrobek u néhoZ nebyla uznana reklamace, ze servisu zpét do tficeti dnu od data, kdy k tomu byl vyzvdn, ma piis-
lusny autorizovany servis pravo tctovat priméreny poplatek za skladovani opraveného vyrobku, pripadné po 6 mésicich
opraveny vyrobek odprodat za podminek stanovenych v § 656 obcanského zakoniku a z prodeje si uhradit své naklady
na opravu a skladovani.

Platnost zdrucnich podminek od 1. 9. 2005
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Predpokladané poutzitie:

Trio Chef (dalej pristroj) je urceny len pre pouzitie v domacnosti. Umoznuje [ahku pripravu vynikajucich jedal. Je ideal-
nym pomocnikom pre vetkych, ktori sa chcti dietne stravovat. Moze byt pouzivany na varenie vyzivnych jedél bez tuku,
¢o znizuje ich kalorickd hodnotu, pri zachovani obsahu vitaminov. Je mozné v fiom varit vsetky druhy potravin

— zeleninu, ovocie, ryby, maso, ryzu atd. Susicka potravin je urcend na susenie ovocia a zeleniny.

Bezpecnostné upozornenie:

e Precitajte si prosim vsetky instrukcie pred pouzitim.

e Pristroj nesmu obsluhovat malé deti a osoby silno mentalne postihnuté!

o Privodny kéabel vedte mimo priestory, kde sa chodi a jazdi!

e Pokial pristroj nepouZivate, odpojte ho od elektrickej siete vybratim zo zasuvky!

e Pred Cistenim musi byt vzdy spotrebic vypnuty a odpojeny od siete vytiahnutim vidlice zo zasuvky.

o Privodny kébel chrénite pred ostrymi hranami.

o Presvecte sa, Ze napatie na typovom stitku suhlasi s napatim v sieti u vas doma.

e Pristroj pouzivajte len na Ucely, ku ktorym je urceny.

o Nikdy nepouzivajte spotrebic, pokial je poskodeny akymkolvek sposobom. Neriskujte Uraz elektrickym pridom a neo-
pravujte pristroj.

e Dajte pozor, aby sa deti nedotykaly horticeho pristroja a presvecte sa, Ze nemézu tahat za privodny kabel.

o Nedovolte, aby sa privodny kabel dotykal horticeho povrchu. Nez pristroj schovate, nechajte ho tplne vychladnut.

e Opravy smu prevadzat len odborné opravovne!

e Pokial je siefovy privod tohoto spotrebica poskodeny, zverte jeho vymenu odbornému servisu.

e Privodny kébel, pripojka a zékladna pristroja nesmu byt ponorené do vody.

o Nedotykajte sa hortcich povrchov. VZdy pouzivajte drzadla pristroja alebo ochranné pomacky rak pri manipulécii s
horticim krytom pristroja alebo pri kontrole jedla.

e Pristroj je treba odpojit zo zasuvky, pokial sa prave nepouziva, alebo ho chceme vydistit.

e Pristroj nechajte vychladnut, potom ho rozoberte.

e S pristrojom pouzivajte len prislusenstvo a nastavce, ktoré s nim boly dodané..

o Nenechavajte pridavné taniere a nastavce v blizkosti horticeho elektrického alebo plynového hordku a nedavajte ich
do horticej truby.

e Manipulacia s horticimi tekutinami v hrnci vyzaduje vysoku opatrmost.

e Pozor: nebezpecie obarenia, dbajte rad podla navodu.

o 7akladna pristroja nesmie byt nikdy ponorené do vody!

Uvedenie do prevadzky:

Pristroj vyberte s krabice.

Skontroluijte, ¢i vyrobok nie je poskodeny prepravou.

Polozte pristroj na pevnu podlozku do bezpecnej vzdialenosti od vsetkych
predmetov, ktoré by mohly byt poskodené unikajtcou parou.

Popis pristroja:

1. priehladny kryt s otvormi/prieduchy

2.misa na ryzu

3.misa na varenie v pare

4.4 ks susiacich tackov

5. parna trojnozka

6. uzaver, pouziva sa len pri cisteni zakladne pristroja

7. privodny kébel

8.zékladna pristroja

9. vypinac — para(steam)/vypnuté(off)/susicka(dehydrate)
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Obsluha pristroja:
Trio Chef a jeho funkcie:
1. parny hrniec

2. ryzovar

3. susicka potravin

1.Parny hrniec - varenie v pare

Varenie v pare je jednoduché a zdravé. Vhodné pre pripravu ryb, kuracieho mésa, zeleniny, atd. Jedlo uvarené v pare lep-
Sie vyzera, chuti a je zdravsie. Vodnd para uvari jedlo skor nezZ vriaca voda, uchovava sa tymto spdsobom v jedle aj vyssia
vyZivna hodnotg, zlepsuje vzhlad jedla. Teplota pary je rovnaka ako teplota vriacej vody - 100 C.

Varenie v pare:

a) Polozte zékladnu pristroja(8) na Cistd, suchd, rovnu a teplovzdornt podlozku. Nikdy nie pod nabytok, unikajica para
by mohla nabytok poskodit.

b) Do zékladne(8) vlozte parnt trojnozku(5) a nechajte komin otvoreny, nedévajte na fiu uzaver(6).

Poznamka: parna trojnozka(5) je vzdy pouzivana pre parné varenie jedla alebo ryZe, zabréni, aby voda nevnikla do
parného kominu.

¢) Nalejte do zakladne pristroja(8) asi 1,5 salku vody. Tepla voda se zacne odparovat rychlejsie nez studend voda.

d) Volne naskladajte potraviny na misu na varenie v pare(3). Pokial naskladate jedlo moc tesne, nebude sa varit
rovnomerne. Neochucuijte jedlo dokial nie je uvarené.

e) Misu na varenie v pare(3) vlozte na parnt trojnozku(5).

f) Priehladnym krytom(1) hrniec uzavrite.

g) Vypinac zapnite na polohu para(steam)(9). Dobu varenia zacnite merat od okamziku, kedy sa vo vnltri zacne tvorit
para (cca. 3-4 mindty).

h) Ked budete v parnom hrnci varit dlhsie ako 30 mintt, musite kontrolovat ¢i je v zakladni pristroja(8) voda a pripadne
ju doplnit. Pouzite ochranné pomacky ruk, aby ste sa ochranili pred oparenim.

i) Po uvareni potravin vypnite pristroj na polohu vypnuté(off)(9) a vytiahnite privodny kabel zo zasuvky.

j) Opatrne vyberte misu na paru, pouzite ochranné pomacky ruk, aby ste sa ochranili pred oparenim. Pri manipulacii vzdy
naklonte kryt parného hrnca smerom od seba, aby ste zabranili pripadnému opareniu.

k) Pristroj nechajte vychladnut nez vyberiete parnt trojnozku(5) a nez ho zacnete Cistit.

Dobré rady:

Vzdy pri manipulécii s krytom alebo misou parného hrnca pouzivajte ochranné pomacky ruk. Nedvihajte kryt v priebe-
hu varenia pokial to nie je nutné.

Pre jednotné varenie v pare nakréjajte potraviny na rovnaké velké diely, neprepliiujte misu na varenie v pare, nechajte
rozmrazit a vysusit potraviny pred varenim v pare.

Nikdy nenechajte pristroj varit bez vody. Vodu pridavajte v okamihu, ked'je treba (cca. kazdych 30 mindt varu). Nikdy
nenalejte do zékladne pristroja(8) viacej vody. Maximalna kapacita na vodu je 1,5 $alku (1 Salok = Sturt litra).
Poznamka:

Nikdy neprekrocte maximalne mnozstvo vody, ktoré je oznacené na komine v parnom hrnci.
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Priblizné casy varenia v pare st uvedené v nésledujtce] tabulke:

Potravina Mnoizstvo Cas varenia (mindty)

Chren 0,5kg 4-8
Fazula 0,5kg 5-12
Repa 0,5kg 36-37
Brokolica 0,5kg 5-10
RuZickova kapusta 0,5kg 14-20
Kapusta "2 malé hlavky 8-10
Mrkva porciovand 0,5kg 6-8
Karfiol cely 0,5kg 15-20
Karfiol na ruzicky 0,5kg 8-10
Kukurica 3-4 klasy 8-10
Kalerab porciovany 2 stiedni 7-14
Huby 0,5kg 6-8
Hrachovy struk 0,5kg 2-5
Zemiaky nové, malé 0,5-0,75kg 15-18
Ryby - filé 0,5kg 6-8
Kura bez kosti, porciované 2-3 kousky 14-15
Kura s kostou, porciované 2-3 kousky 25-30 ggj;ﬁiiie Stava

ajicka namdkko uvarené v skrupinke 6-10

ajicka natvrdo uvarené v Skrupinke 20-25

2.Ryzovar

Varenie ryZe:

a) Polozte zékladru pristroja(8) na Cistd, suchd, rovnu a teplovzdornt podlozku. Nikdy nie pod nébytok, unikajica para
by mohla nabytok poskodit.

b) Do zékladne(8) vlozte parnt trojnozku(5) a nechajte komin otvoreny, nedévajte nar uzéver(6).

Poznamka: parna trojnozka(5) je vzdy pouzivana pre parné varenie jedla alebo ryZe, zabrani, aby voda nevnikla do
parného komina.

¢) Nalejte do zékladne hrnca asi 1,5 Sélku vody. Tepld voda sa zacne odparovat rychlejSie nez studend voda. Nikdy nele-
jte do zakladne pristroja(8) vyvar (bujon) alebo iné tekutiny nez je voda.

d) Do sitka nasypte potrebné mnozstvo neuvarenej ryze, nikdy vsak viacej nezZ tri Sélky. Preplachujte ryzu studenou
vodou, dokial nepotece Cista voda. Potom ryZu osuste.

e) Presypte preplachnutt ryzu do misy na ryzu(2).

f) Pridajte do misy na ryzu(2) vodu podla tabulky (vid. nizsie).

g) Ryzu osolte, pripadne pridajte maslo.

h) Misu na ryzu(2) vlozte na parnd trojnozku(5).

i) Priehfadnym krytom(1) hrniec uzavrite.

j) Vypinac zapnite na polohu para(steam)(9). Dobu varenia za¢nite merat od okamihu, kedy sa vo vndtri zacne tvorit para
(cca. 3-4 mindty).

o
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Dobré rady:

Vzdy pri manipulacii s krytom alebo misou parného hrnca pouzivajte ochranné pomacky rik. Nezdvihajte kryt v priebe-
hu varenia pokial to nie je nutné.

Do misy na ryzu(2) mozete pouzit vyvar, zeleninu, ovocné stavy. Vyberajte podfa chuti vysledného jedla.

Pokial chcete tvrdd ryzu, potom znizte mnozstvo vody v mise na ryzu(2) o stvrt salky a dobu varenia ryze o 5 mintt. Pokial
chcete maksiu ryzu tak naopak.

RyZa zvatsi svoj objem viac nez trikrat, ked sa uvari. Jeden $alok Standardnej neuvarenej ryze odpoveda trom Salkam
uvarenej ryze.

Casovy rozvrh pre varenie ryze:

< R s Predpokladany cas vare-

Druh ryze Ryza (3alky) Voda (3alky) P nia (m‘i,n)
Biela ryza 1 ! 30-35
(dlhozrnna alebo 2 2 35 - 40
kratkozrnna) 3 3 40 - 45
1 1a% 60 - 70
Hneda ryza 2 2al 65-70
2a'% 3al/3 70 - 75

Poznédmka: Vodu pre varenie ryZe lejte do misy na ryzu(2)! Neprelejte vodu v zakladni pristroja(8)!

3.Susicka potravin

Prevadzka susicky:

a) Do zékladne pristroja(8) postupne naskladajte Styri susiace tacky(4) tak, aby nozicky vrchného tacku staly na tacke
pod nim. Medzera medzi tackami by mala zostat zhruba 3 cm.

b) Po umiestneni potravin na susenie na tacky, nasadte priehladny kryt(1).

Pozndmka:

V zékladni pristroja je vysokorychlostny fén, ktory fuka hortici vzduch s kominu uprostred zékladne. Odtial prenika do
celej susicky a podporuje efektivnejsie susenie. Otvory v kryte odvadzaju vihkost zo susicky a zabezpecuju prirodzené pra-
denie vzduchu.

Pozor:

Pri suseni potravin nepouzivajte uzaver(6) na parny komin a parnt trojnozku(5).

Priprava ovocia a zeleniny:

a) Pre susenie su vhodné len pekné, zrelé plody. Nezrelé nie st chutovo dobré, prezreté st kasovité.
b) Ovocie a zeleninu umyte.

¢) Osuste utierkou alebo obrtskom.

d) Odkéstkuite ich alebo zbavte jadierok, korefiov a inych nepozivatelnych casti.

e) Rozkrajajte ich na malé kusky — ideélne st platky o hribke cca. 2 mm (max. 4 mm).

f) Osuste utierkou alebo obriiskom.

g) Naskladajte potraviny na susiace tacky tak, aby medzi nimi byla medzera pre cirkulaciu vzduchu.

Dobré rady pre susenie ovocia a zeleniny:

Pre zaistenie rovnomerného susenia mozete prestvat susiace tacky v priebehu susenia. Raz alebo dvakrat behom suse-
nia presunte hornt susiacu tacku Uplne dospodu susicky a ostatné posurite o miesto vyssie. Tento postup opakuijte.
Aby ste otestovali, ¢i je potravina dostatocné ususend, odoberte par kuskov s kazdého susiaceho tacku a nechajte vych-
ladnut.

Skladujte ususené potraviny az po vychladnuti v suchom prostredi alebo vo vzduchotesnych nadobach.

o
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Casovy rozvrh sudenia ovocia:
Ovocie Priprava Cas (hodiny) Test
Jablka olupat arl)leébtiynempat', 512 makky, pruzng
Marhula prepolit, odkdstkovat 10-24 makky, pruzny
Banan oltpat, na platky 7-12 krehky, chrumkavy
Jahody, Cucoriedky celé, polené, na kusky 5-20 vrascité, kozené
Ceregne odkostkované 6-30 vrascité, kozené
Brusnice, vino (hrozna) polené, celé 10 - 48 pruzné
Citrony Olupat 8-20 krehké
NektannkyLBroskyne, oldpat, odKéstkovaﬂ na 520 pruzné
Hrusky platky
Ananas oldpat, na plétky 9-20 pruzné
Slivky prepolit, odkdstkovat 9-20 pruzné
Casovy rozvrh susenia zeleniny:
Zelenina Cas (hodiny) Test
Chren 6-10 kozeny
Fazula - rozkrajané 6-10 krehky
Repa 5-10 krehka
Brokolica — rozporcovand na
ruzicky, stonka nakrdjand na 6-7 krehkd
pltky
Mrkva — na platky, kocky, prazky 5.10 Kosend
Karfiol = na ruzicky 5-10 tuhy, koZeny
Zeler — platky, kocky 5-10 krehky
Kukurica - struk 5-10 krehky
Cesnak - rozpoleny 2-4 tvrdy
Huby - platky 4-6 kozené, krehké
Cth—oan&pﬁ&ymwo 4.8 krehka
rozsekana
Petrzlen -4 krehkd
Hrasok 4-8 chrumkavy a scvrkly
Paprika r:)znszlfaligky alebo 4-8 koZena aZ krehka
Zemiaky 6-10 krehké
Rajciny — platky, kocky 10-15 krehka
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Potraviny nedoporucené k suseniu:
ovocie — avokédo, bobule zo semiackami, plané a granatové jablka, olivy
zelenina — ruzickové kapusta, kapusta, uhorka, lilok, redkvicka, Spenét, cukyna

Cistenie:

Aby ste udrzali Vas parny hrniec so susickou v dobrom a spravne fungujlicom stave, je potreba ju pred prvym a kazdym
nésledujtcim pouzitim riadne umyt. Pred umyvanim zékladne hrnca vzdy pouzite uzaver(6).

Prvé Cistenie pred prvym pouzitim:

Vsetko prislusenstvo umyte v hortcej mydlovej vode, oplachnite a ususte. Tieto diely mozete umyt aj v umyvacke.
Zé&kladriu parného hrnca otvorte zvonku vlhkou handrickou. Umiestnite uzaver(6) na parny komin na zakladriu pristroja.
AZ potom mdzete umyt vnutrajSok zékladne hrnca v horticej mydlovej vode. Pozor na privodnu $niru, nesmie prist do
styku s vodou.

Dal3ie cistenie po kazdom pouzitf:

Najprv vytiahnite privodnd $ndru zo zasuvky a nechajte pristroj vychladnit. Potom postupujete rovnako ako u prvého
Cistenia

Likvidacia pristroja

Vazeny spotrebitel, pokial vyrobok jedného dna doslizi, je treba ho ekologicky zlikvidovat aby nezatazoval Zivotné
prostredie. Tuto problematiku riesi zakon podla § 5 vyhlasky MZP SR ¢. 208/2005 Z. z. o nakladani

s elektrozariadeniami a elektroodpadom v platnom zneni. Pri likvidacii vyrobku budu recyklovate/né materialy (kovy, sklo,
plasty, papier atd) oddelené a znovu pouzité pre priemyslové Ucely. Rovnako je zamedzené, aby sa do prirody dostaly
pripadné skodlivé latky.

Konecnu likvidaciu a recyklaciu hradi vyrobca pristroja a prevazda ju poverena organizacia.

Jedinou, ale délezitou povinnostou spotrebitela je odovzdat vyrobok na jednom z tychto miest:

e v predajni, kde si kupuje novy vyrobok (kus za kus)

e v ostatnych miestach "spéatného odberu" blizsie definovanych obcou alebo vyrobcom.

Vyrobok nesmie byt v Ziadnom pripade vyhodeny do komunélneho odpadu (kosa) alebo do volnej prirody!

Likvidacia obalového materialu

Obalovy material je cennou surovinou a ako taky nesmie byt ulozeny do komunalneho odpadu (kosa) Obalovy material
odovzdajte v zbernom dvore alebo uloZte na miesto urcené obcou pre zber triedeného odpadu. Tymto miestom st vacsi-
nou zberné zvony a kontajnery. Odpad triedte takto:

Krabice a papierové prelozky — triedeny zber papieru

Plastovy sacok — triedeny zber plastu (PE)

Polystyrén — odovzdajte do zberného dvora.

Délezité upozornenie:
Pripadné odchylky od zvyklosti spotrebitelov nie st v Ziadnom pripadé zdvadou spotrebica.

Technické zmeny:
Vyrobca si vyhradzuje prévo technickych zmien na vyrobku konanych za ticelom zvy3enia kvality vyrobku.

Technické udaje:

Prikon 700 W

Napatie 220 - 240V 50Hz~
Hlu¢nost 20 dB

Servisné zabezpecenie:

Isolit-Bravo Slovakia spol. s r.0. Hviezdoslavova 48, 010 67 Zilina
Tel.: 041/ 500 66 82 , info@bravospotrebice.sk

Cisle alebo ho ndjdete v zozname zverejnenom a aktualizovanom na internetovej stranke www.bravospotrebice.sk

o
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Obecné podmienky zaruky

Pri kdpe pristroja pozorne zvazte, aké cinnosti a funkcie od pristroja poZadujete. To, Ze vyrobok nevyhovje Vasim nesko-
rsim ndrokom, nemdze byt dovod k reklamdcii.

Vsetky vyrobky st urcené pre domdce pouZitie. Pri pouzivani inym spésobom alebo puzivanim v rozpore s na-vodom
nebude reklamdcia uznand za opravnend. Pre profesiondlne pouZitie st urcené vyrobky specializovanych vyrobcov.
Doporucujeme Vam po dobu zérucnej lehoty uchovat povodny obal k vyrobku pre pripadny transport tak, aby sa predis-
lo spésobenym skodam na vyrobku. Takto spésobena Skoda neméze byt uznana ako opravneny dévod reklamdcie.
Zarucnd doba na tento vyrobok je 24 mesiacov od déatumu zakdpenia vyrobku. Prava odpovednosti za vady je mozné
uplatriovat u predajcu, u ktorého bol vyrobok zakupeny. Prava na opravu vyrobku je mozné uplatnit taktieZ u oséb
urcenych k oprave vyrobku (autorizovany servis) po dodani vyrobku a preukazani o zakupeni vyrobku, ktory je predme-
tom uplatnenej reklamdcie, a to predloZenim zdrucného listu a origindlu dokladu o zaku-peni vyrobku (blocek) s typovym
oznacnim vyrobku a da-tumu predaja. Kdpie zdrucnych listov, alebo dokladov o zakipeni vyrobku, zmenené, doplnené,
bez pévodnych tdajov alebo inak poskodené zéarucné listy alebo doklady o zakipeni vyrobku nebudu povazované za
doklady preukazujiice zakupeny reklamovany vyrobok u predavajticeho.

Zaruka sa nevztahuje na opotrebenie veci (vyrobku) spésobené jej obvyklym pouZivanim (§619, odst. 2

C)/bfiazsllgého zdkonika). Za obvyklé pouZivanie v tomto zmysle firma Isolit-Bravo, spol. s r.0. povaZuje hlavne, poki-

al vyrobok:

e Je pouzivany iba k ucelu, ku ktorému je urceny a ktory je popisany v priloZenom navode k pouzitiu. Iba navod v

slovenskom jazyku vydany firmou Isolit-Bravo, spol. s r.o. je pre spotrebitela zavézny.

Je pouzivany a spravne udrZovany podla tohto ndvodu, pouZivany sSetrne, pozorne a nepretaZovany.

Je pouzivany v Cistom, bezprasnom nezadymenom prostredi, je chraneny puzdrom, alebo krytkou, pokial je priloZena.

Vyrobok je urceny vyhradne pre iny tcel neZ pre podnikanie s tymto vyrobkom.

Je pouzivany za izbovej teploty, dostatocného vetrania a nezakrytymi vetracimi otvormi.

Nebol vystaveny nepriaznivym vonkajsim vplyvom, napr. slnecnému alebo inému Ziareniu, i elektromagneticému

polu, vniknutiu tekutiny, vniknutiu predmetu, pretaZenej sieti, pretaZeniu alebo skratu na vstupoch ¢i vystupoch,

napaétiu vzniknutému pri elektrostatickom vyboji (vCitane blesku), chybnému napdjaciemu alebo vstupnému napatiu

a nevhodnej polarite tohto napétia, vplyvu chemickych procesov napr. pouZitych napdjacich clankov a pod.

e Nebol udrzovany a bol cisteny nevhodnymi spésobmialebo nesprdvne pouZitymi Cistiacimi prostriedkami (napr.
chemicky a mechanicky vplyv)

e Neboli kymkolvek prevedené tpravy, modifikdcie, zmeny konstrukcie alebo adaptdcie k zmene alebo rozsirenie funkcii

vyrobku oproti zakipenému prevedeniu alebo pre moZnost jeho prevadzky v inej zemi, neZ pre ktord bol nevrhnuty,

vyrobeny a schvéleny.

Je pouzivany s doporucenym cistym neopotrebovanym prislusenstvom a je mu pravidelne menené prislusenstvo, pod-

liehajtice rychlejsiemu opotrebeniu (napr. baterky). Firma Isolit-Bravo, spol. s r.o. nenesie odpovednost za nespravny

chod a pripadné vady vyrobku vzniknuté vplyvom pouZitého prislusenstva a ndplni inych vyrobcov, rovnako ako

pouzitim poskodeného, opotrebovaného a znecisteného prislusenstva a naplni.

e Nieje mechanicky, tepelne alebo chemicky poskodeny: nemal odstraneny ochranny kryt, nemd odstrdnene alebo

zmazané stitky, poskodené blomby a skrutky alebo nieje poskodeny otrasmi padom, teplom, tekutinou (i z baterie),

zlomenim alebo pretrhnutimkablov, konektoru, spanaca, krytu ci inej Casti, vcetne poskodenia v priebehu prepravy

od okamihu zakupenia a odovzdania vyrobku zo strany preddvajticeho.

Je pouzivany v stlade so zakonom, technickymi normami a bezpecnostnymi predpismi platnymi v Slovenskej repub-

like, tieZ na vstupy vyrobku je pripojené napdtie odpovedajtice tymto normam a charakteru vyrobku.

Je pouzivany s intenzitou a v prostredi odpovedajtice prevddzke v domdcnosti.

Je pouzivany a Cisteny vodou priemernej tvrdosti (do hodnoty 3 mmol/).

Za rozpor s kiupnou zmluvou (§616 odst. 3 Obcianského zdkonika) nieje firmou Isolit-BRAVO, s.r.o.
povaZované:

e QOpotrebenie vyrobku alebo casti vyrobku spésobené obvyklympouZivanim vyrobku alebo casti vyrobku (napr. vybitie

baterie, zniZenie kapacity akumulatoru, otupenie noZov, frézok a struhadiel).

Rozpor spbsobeny inym nez obvyklym pouzivanim vyrobku.

Zmena farby vyhrevnych pléch alebo montazneho a izolacného materidlu v okoli vyhrevnych pléch, prilepeni mater-

idlu na vyhrevné plochy, poskriabanie ploch.

e 7meny fukcie a vzhladu spdsobené usadeninami a vodnym kamenom.

Poskodenie sklenenych a keramickych casti vjrobku, frézok, planzet, strihacich a rezacich noZov.

Ukoncenie Zivotnosti niektorych casti (IR trubice 300 hodin, akumuldtory 500 nabijacich cyklov respektive 6 mesia-

cov, hlavice zubnych kartacikov 3 mesiace, Ziarovky 6 mesiacov).

e Zaplnenie vymennych casti, ktoré maju za dlohu zachytavat necistoty, ako st sdcky do vysavaca, filtre vysavacov, fil-
tre cisticiek vzduchu apod.

o
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Pokial bude mat vyrobok vadu, ktori je mozné rychlo a bez ndsledkov odstranit, bude firma Isolit-Bravo, spol. s r.o.
riesit reklamacny ndrok spotrbitela jej odstranenim (opravou) alebo vjmenou Casti vyrobku, lebo v takom pripade
odporuje povahe veci, aby bol vymeneny cely vyrobok (§6160Z odst. 4, smernice EU 1999/44/ES 1. 3, odst. 6, o urcitych
aspektoch predaja spotrebného tovaru a zaruk na tento tovar). Rozpor s kipnou zmluvou spésobeny inou informdciou,

nez informdciou dodanou firmou Isolit-Bravo, spol s r.c., nebude mozné uznat za oprédvneny dovod k reklamacii vyrobku.

Reklamdcia vyrobku BRAVO vyZaduje vo vacsine pr/padov odborné posudenie. Spotrebitelovi, ktory uplatni prdvo na
zarucnu opravu, nevznika narok na diely, ktoré mu boli vymenené. Pri odstipeni od zmluvy je spotrebitel povinny vratit
kompletny vyrobok vcetne dodaného prislusenstva, ndvodu, zar. listu a ochranného obalu. Zdruka zacina beZat od datu-
mu  prevzatia vyrobku spotrebitelom. 'V pripade Ze spotrebitel neprevezme opraveny vyrobok, alebo
u vyrobku nebola uznana reklamdcie, zo servisu spat do trisiatich dni od datumu, kedy k tomu bol vyzvany, ma prislusny
autorizovany servis prvo dctovat primerany poplatok za skladovanie opraveného vyrobku, pripadne po 6 mesiacoch
opraveny vyrobok odpredat a z predaja si uhradit svoje naklady na opravu a skladovanie.

Platnost zdru¢nych podmienok od 1. 9. 2005
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Zarucdni list / Zarucny list
Ndzev vyrobku / Nézov vyrobku: Trio Chef (hrnec 3v1) — parni vafi, ryZovar, susi¢ka potravin
Trio Chef (hrniec 3v1) — parny vari¢, ryZovar, susicka potravin
Typ: B-4211

Vyrobce: Isolit-Bravo, spol. s r. o.

561 64 Jablonné nad Orlici

tel.: 465 616 111, fax: 465 616 151, GSM brana: 602 181 000
Dovozca do SR: Isolit-Bravo Slovakia spol.s r.o., Zilina

tel: 00421 415 006 682, fax: 00421 415 006 683, GSM: 00421 910 904 984

Razftko prodejny a podpis prodavace:
Peliatka predajne a podpis predavaca:

Datum prodeje / Datum predaja:
Reklamace / Reklamdcia:

Jméno zakaznika / Meno zékaznika — adresa v&. PSC:

Reklamace prevzaté od zakaznika dne (razitko prodejny):
Reklamdcia prevzata od zakaznika diia (peciatka predajne):

Vyjadreni servisu, popis opravy (razitko servisu) / Vyjadrenie servisu, popis opravy (peciatka
servisu):




